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WIBERG À la Carte

Würzmarinade mexikanis-
cher Art

Der kräftige, pikante Geschmack nach Paprika und Chili, mit 
dezenter Kreuzkümmelnote erinnert an die Küche Mittelamerikas. 
Die Würzcreme mexikanischer Art eignet sich sehr gut für Chili con 
Carne, die Tex-Mex-Küche sowie zum Marinieren, Abschmecken 
und Finishen.

Produktinformationen
Art. Nr. 209775

Zutaten
Rapsöl, Kristall-Natursalz, natives 
Olivenöl extra*, Zwiebel, Rapsöl 
ganz gehärtet, Knoblauch, Pfeffer, 
Paprika, Kreuzkümmel, Honigpulver 
(Honig, Maltodextrin), Zucker, Chili, 
Gewürzextrakte, Gewürze, Tomate, 
Rauch. 
 *Erste Güteklasse – direkt aus Oliv-
en ausschließlich mit mechanischen 
Verfahren gewonnen

Kulinarische Bestimmung
ideal für Chili con Carne, 
Tex-Mex-Küche sowie zum 
Marinieren, Abschmecken und Fin-
ishen

Geschmack
kräftig nach Paprika und Chili, mit 
dezenter Kreuzkümmelnote

Verpackung
Squeeze-Flasche PP 750 ml
Nettogewicht Inhalt 660 g



Lagerung
Nach dem Öffnen gekühlt und licht-
geschützt lagern und möglichst bald 
verbrauchen. Nach Gebrauch gut 
verschließen.

Nährwertangaben je 100 g

Nährstoff

Energie 682 kcal / 2.812 kJ

Fett 69 g

- davon gesättigte Fettsäuren 9,3 g

Kohlenhydrate 11 g

- davon Zucker 7,6 g

Eiweiß 2,6 g

Salz 11,1 g


