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Wurzmarinade mexikanis-
cher Art

Der kraftige, pikante Geschmack nach Paprika und Chili, mit
dezenter Kreuzkimmelnote erinnert an die Kiche Mittelamerikas.
Die Wirzcreme mexikanischer Art eignet sich sehr gut fir Chili con
Carne, die Tex-Mex-Kiche sowie zum Marinieren, Abschmecken
und Finishen.

Wiirzmarinade mexikanischer Art
Marinata speziata alla messicana
Marinade épicée Style mexicaine |

Produktinformationen
Art. Nr. 209775

® ® &

Zutaten Verpackung
Rapsdl, Kristall-Natursalz, natives Squeeze-Flasche PP 750 ml
Olivendl extra*, Zwiebel, Rapsol Nettogewicht Inhalt 660 g

ganz gehartet, Knoblauch, Pfeffer,
Paprika, Kreuzkimmel, Honigpulver
(Honig, Maltodextrin), Zucker, Chili,
Gewdlrzextrakte, Gewurze, Tomate,
Rauch.

*Erste Giteklasse - direkt aus Oliv-
en ausschliell}lich mit mechanischen
Verfahren gewonnen

Kulinarische Bestimmung
ideal fur Chili con Carne,
Tex-Mex-Kiche sowie zum
Marinieren, Abschmecken und Fin-
ishen

Geschmack

kraftig nach Paprika und Chili, mit
dezenter KreuzkUmmelnote



Lagerung

Nach dem Offnen gekihlt und licht-
geschitzt lagern und méglichst bald
verbrauchen. Nach Gebrauch gut
verschlieflen.

Nahrwertangaben je 100 g

Nahrstoff

Energie 682 kcal / 2.812 kJ
Fett 69 g
- davon gesittigte Fettsduren 9349
Kohlenhydrate Mg
- davon Zucker 769
Eiweil} 2649
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