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Veggie-Bouvillon mit Ursalz

Veggie-Bouillon mit Ursalz
Brodo vegetale con sale rosé
Souillon végétarien avec sel

pflanzlich

rose

Traditionell, alpenlandisch, mit herzhaften Einlagen -so kennt
man die klare Suppe als beliebten Klassiker. Mit der richti-

gen Bouillon haben Sie die perfekte Grundlage fir den ,Sup-
pentopf”. Alles ohne! Lautet das Motto bei der Veggie-Bouil-
lon. Ohne Allergene aber kraftig im Geschmack Uberzeugt das
Suppenwunder mit seinem ausgewogenen Genussprofil nach
Gemuise und MuskatblUte. Manche mogen's heil}! Deshalb lasst
sich die Veggie-Bouillon einfach mit heiflem Wasser aufgielten,
mit Schnittlauch und ein paar Tropfen Distel-6l verfeinern und
als ,Hot Gemusetee" servieren.

Produktinformationen
Art. Nr. 281116
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Zutaten

32,5% Ursalz, gekdrnte Brihe
(Wirze, Salz, Sonnenblumendl),
Starke, Dextrose, natirliches Aroma,
Maltodextrin, Gewirze, Tomaten-
pulver, Gewdurzextrakt.

Kulinarische Bestimmung
als Bouillon, sowie zum Wirzen,
Abschmecken und Verfeinern von
Suppen und Saucen; als Basis-Fond
sowie als Streuwdirze

Geschmack

kraftig, ausgewogene Mischung aus
Gemuise und Muskatblite

Lagerung
Geschlossen und trocken lagern!

Nahrwertangaben je 100 g

Nahrstoff

Energie 221 kecal / 931 kJ
Fett 389
- davon gesittigte Fettsduren 0,49
Kohlenhydrate 3749
- davon Zucker 14 g
Eiweil} 9249

Salz 4259

Verpackung
Aroma-Tresor 1600 ml
Nettogewicht Inhalt 1,2 kg

Dosierung
24 g/I (fir 50 Liter)

Alternative Verpackung
Poly-Eimer weild 15 kg
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