WIBERG | c%srron
GASTRONOMIE

w WIBERG Ala Carte

Knofi Pur, Knoblauchpaste,
kraftig

Knofi Pur Knoblauchpaste

Aglio puro pasta d'aglio
Ail pur pate d'ail

Knoblauch ist bekannt fir seinen charakteristischen Geschmack.
Je nach Sorte ist dieser von kraftig-intensiv bis sUllich-scharf
ausgepragt. Die wirzige Knolle ist sehr vielseitig - sie kann

roh, eingelegt, gekocht, geschmort, gebraten und geback-

en verzehrt werden. Unverzichtbar ist Knoblauch bei fetten,
schweren Speisen wie Schweinebraten oder Hammelfleisch. Die
Knolle lasst sich lasst sich wunderbar in Beizen und kraftigen
Saucen verarbeiten und rundet Tomatengerichte, Frihlingssup-
pen, Krauterquark und gebackenen Kartoffeln ab. Knoblauch darf
auch bei Spezialitaten der Mittelmeer-Kiche nicht fehlen und
gibt zum Beispiel Gemise-Antipasti den delikaten Geschmack
des Sudens.Knofi Pur ist der ideale Ersatz fUr frisch gepressten
Knoblauch und Uberzeugt durch einfaches Handling in der
Squeeze-Flasche.
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Produktinformationen
Art. Nr. 209891

Zutaten Verpackung
Knoblauch, Salz. Squeeze-Flasche PP 750 ml
Nettogewicht Inhalt 900 g

Kulinarische Bestimmung

ideal als Ersatz fUr frisch gepressten
Knoblauch

Lagerung
Geschlossen und trocken lagern!

Nahrwertangaben je 100 g

Nahrstoff
Energie 100 kcal / 425 kJ

Fett 0,09



- davon gesattigte Fettsduren
Kohlenhydrate

- davon Zucker

Eiweil}

Salz

0,09

209

20 g

424

34,39



