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• Bio Minze •

Tequila 

smash

die Hälfte 
von dem Minze-Fläschchen 
mit 3 Zitronenscheiben 30 

Minuten ziehen lassen. 

Mit dem Mörser zerdrücken 
und das Glas mit Eis füllen. 

Dazu 2cl Zuckerrohrsirup 
und 5cl Tequila Blanco 

geben. 

Leicht mischen.

Mit einer Limettenscheibe und ein 
paar Minzblätter dekorieren 

und sofort servieren.
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• Bio Kardamom •

Gin 

Kardamom

Eine halbe Gurke waschen und in 
feine Scheiben schneiden. 

2 Kardamome halbieren und 
die Samen in dem Mörser 

zerdrücken. 

In vier Gläser 10cl Gin, 
60cl Tonic und 6cl Limettensaft 

verteilen. 

Den zerdrückten Kardamom, 
die Gurkenscheiben 

und Eis dazu geben und gleich 
servieren.
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• Bio Zimtpulver •

apple

fly

ein großes Glas mit Eis füllen. 

Dann 2cl weißen Rum, 
3cl Wodka, 35cl Apfelsaft und 
eine Prise Zimtpulver im Shaker 

schütteln. 

In ein Glas geben und gleich 
servieren.
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• Bio Lavendelblüte •

lavande

fizz

5 Lavendelblüten leicht 
zerdrücken und im Shaker 

mit Eis, 

2cl Zuckerrohrsirup, 

2cl Zitronensaft und 5cl weißen 
Rum kräftig mischen. 

In ein “Vintage” Glas geben und 
eventuell mit Mineralwasser 

strecken. 

Gleich servieren.
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• Bio Ingwer •

Martini 

Ingwer

1/4 von dem Ingwer Fläschchen 
mit 2 Minzblättern in einem Glas 

zerdrücken und 30 Minuten 
ziehen lassen. 

Eis dazu geben. 

Im Shaker 2cl Martini, 
5cl Wodka und mit einem Schuss 

Zitronensaft und einem 
Esslöffel Zuckerrohrsirup 

kräftig schütteln. 

Die Mischung in ein Glas geben 
und mit einer Zitronenscheibe 

dekorieren.
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• Bio Thymianblüte •

wodka 

thymian
grapefruit

4cl Wodka, 

2cl weißer Vermouth, 

1/4 des Thymian Fläschchens, 

4 cl Mineralwasser 
und 5cl Tonic in ein eiskaltes 

Weinglas füllen. 

Dazu 2 Stückchen Grapefruit 
geben und leicht rühren. 

Gleich servieren.
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• Bio schwarzer Pfeffer •

Pfeffer 

Gin

6 frische Basilikum Blätter 
leicht zerdrücken 

und mit der Hälfte des 
Schwarzer Pfeffer Fläschchens 

und 40cl Gin in einem 
geschlossen Glas über Nacht 

ziehen lassen. 

In ein kaltes Glas 
eine Viertel Limette

und 4cl von dem Gin durch ein 
Sieb geben.

Mit Tonic oder Mineralwasser 
strecken und gleich servieren.



Mehr über uns,
ZE de Signes - Avenue de Madrid

83870 Signes - France
www.quaisud.com


