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Platessa con patate
OMOGENEIZZATO

80g

Omogeneizzato di platessa con patate

Da consumarsi preferibilmente entro la data 
indicata sul tappo.
Da consumarsi preferibilmente entro la data 
indicata sul tappo.
Da consumarsi preferibilmente entro la data 
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Ingredienti: Acqua di cottura, patate* 20%, filetti di platessa 
18%, farina di riso*, cipolle* 2%, olio di semi di girasole*. 
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Modalità di preparazione e consumo:
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Prodotto indicato dal 4° mese 
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Valori nutrizionali medi  per 100 g
Energia kJ/kcal 249/59Energia kJ/kcal 249/59Energia kJ/kcal 249/59
Grassi 1,3 gGrassi 1,3 gGrassi 1,3 g
Energia kJ/kcal 249/59
Grassi 1,3 g
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Grassi 1,3 g
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Grassi 1,3 g
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- di cui acidi grassi saturi 0,2 g- di cui acidi grassi saturi 0,2 g- di cui acidi grassi saturi 0,2 g
Grassi 1,3 g
- di cui acidi grassi saturi 0,2 g
Grassi 1,3 gGrassi 1,3 g
- di cui acidi grassi saturi 0,2 g
Grassi 1,3 gGrassi 1,3 g
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Carboidrati 8,4 gCarboidrati 8,4 gCarboidrati 8,4 g
- di cui acidi grassi saturi 0,2 g
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Fibre 0,5 gFibre 0,5 gFibre 0,5 g
- di cui zuccheri 0,2 g
Fibre 0,5 g
- di cui zuccheri 0,2 g- di cui zuccheri 0,2 g
Fibre 0,5 g
- di cui zuccheri 0,2 g- di cui zuccheri 0,2 g
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Proteine 3,2 gProteine 3,2 gProteine 3,2 g
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Proteine 3,2 g
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Sale < 0,05 gSale < 0,05 gSale < 0,05 g
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Sodio  < 0,02 gSodio  < 0,02 gSodio  < 0,02 g
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Sodio  < 0,02 g
Sale < 0,05 gSale < 0,05 g
Sodio  < 0,02 g
Sale < 0,05 g
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