
Preziosi cereali BIO
 Senza glutine

PAPPA LATTEA

si aggiunge soltanto acqua
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Fai bollire l’acqua appena prima 
del pasto e lasciala intiepidire ad 
una temperatura di circa 50°C.

Versa in un piatto la quantità 
occorrente di prodotto in polvere 
(secondo tabella). 

Aggiungi la quantità di acqua 
indicata nella tabella di dosaggio.

Mescola con un cucchiaio e lascia 
riposare per circa 1 minuto finché la 
pappa non raggiunge la consistenza 
desiderata. Controlla 
la temperatura.  

In base all’età e all’appetito del tuo bambino dosa 
l’acqua e il prodotto come indicato nella tabella di 
dosaggio.

Ogni bambino ha i suoi ritmi e, di conseguenza, la 
quantità di pappa che assume giornalmente può variare 
sensibilmente. Le dosi indicate nella tabella sono da 
considerarsi utili consigli per una corretta preparazione 
di diverse porzioni di pappa lattea.

Siero di latte*, farina di riso* 22%, purea di mela* 
16%, latte* scremato in polvere 15%, farina di 
miglio* integrale 10%, oli vegetali* (olio di 
girasole*, olio di colza*), estratto di mela, carbonato 
di calcio, vitamina C (acido L-ascorbico, 6-palmitato 
di L-ascorbile ), difosfato ferrico, vitamina E (acetato 
di DL-alfa-tocoferile), vitamina B1 (cloridrato di 
tiamina), vitamina A (acetato di retinile), iodato di 
potassio, vitamina D (colecalciferolo). 
Senza glutine. *da agricoltura biologica

 Polvere  Acqua  Porzione 
 in g in ml in g

Dal 4° mese 40 (3-4 cucchiai) 130 170

Dal 6° mese 45 (3-4 cucchiai) 140 185

Dall‘ 8° mese 50 (4-5 cucchiai) 155 205

• Per la salute del tuo bambino è importante seguire esat- 
 tamente le modalità di preparazione e le dosi indicate.
• Somministra la pappa con il cucchiaino e preparala  
 sempre immediatamente prima del pasto.  
• Una volta aperto il sacchetto, richiudilo bene dopo l'uso,  
 conservalo in luogo asciutto a temperatura ambiente ed  
 utilizzane il contenuto entro 3-4 settimane.  
• Non riscaldare la pappa nel forno a microonde (peri-  
 colo di riscaldamento eccessivo).  
• Fin dalla comparsa dei primi dentini non trascurare  
 l'igiene orale, soprattutto dopo l'ultimo pasto serale.

*VNR: valori nutritivi di riferimento
1gli ingredienti contengono naturalmente zuccheri

2 oltre 60 anni di esperienza BIO  
2 controlli severi eseguiti nei nostri laboratori, 
 tra i più all'avanguardia d'Europa  
2 parametri più rigidi di quelli prescritti per legge  
2 allevamenti controllati e condotti nel rispetto del  
 benessere degli animali  
2 cereali biologici naturali, non trattati con pesticidi  
 chimici e sintetici o fertilizzanti* che ne accelerano  
 il processo di crescita  
 *secondo Reg. sui prodotti biologici  

Qualità e Garanzia Bio HiPP

Avvertenze importanti

Ingredienti

Energia

Grassi
- di cui acidi grassi saturi
Carboidrati
- di cui zuccheri1

Fibre 
Proteine
Sale
Sodio
Calcio
Ferro
Iodio
Vitamina A
Vitamina D
Vitamina E
Vitamina C
Vitamina B1

Acido alfa-linolenico 
(Omega-3)

 726 kJ
 172 kcal
 4,6 g
 0,6 g
 27,0 g
 14,0 g
 1,0 g
 5,3 g
 0,20 g
 0,08 g
 160 mg  (40%)
 1,8 mg  (30%)
 20 µg  (29%)
 150 µg  (38%)
 2,8 µg  (28%)
 2,0 mg
 18 mg  (72%)
 0,27 mg  (54%)

 0,12 g

 1816 kJ
 431 kcal
 11,4 g
 1,5 g
 67,5 g
 35,0 g
 2,6 g
 13,3 g
 0,53 g
 0,21 g
 400 mg (100%)
 4,5 mg (75%)
 51 µg (73%)
 375 µg (94%)
 7,0 µg (70%)
 5,0 mg
 45 mg (180%)
 0,68 mg (136%)

 0,30 g

per 100g
di prodotto 
in polvere
(% VNR*)

per porzione
170g

(% VNR*)

Valori 
nutrizionali 
medi

Preparazione Il dosaggio esatto

La pappa lattea è un alimento 
ideale durante lo svezzamen-
to ed è indicato dal 4° mese 
come complemento al latte 
materno o al latte formulato. 
Consulta il tuo pediatra prima 
di iniziare lo svezzamento.

I prodotti HiPP dovrebbero 
essere consumati come parte 
di una dieta varia ed equili-
brata.

Pappa lattea  
mela
Alimento per la prima infanzia biologico 
a norma del D.P.R. n° 128 del 7/4/99
Da consumarsi preferibilmente 
entro il: vedi sopra
Prodotto indicato dal 4° mese 
compiuto, salvo diverso parere 
del Pediatra. 

250g

Livello di riempimento 
tecnicamente determinato. 

Prodotto confezionato 
in atmosfera protettiva. 

2 Calcio*, per il normale  
 sviluppo delle ossa. 

2 Ferro e iodio, per il 
 normale sviluppo cognitivo. 

2 Vitamina A* e C, per il  
 normale funzionamento del  
 sistema immunitario. 

* a norma di legge 

HiPP Italia S.r.l.
Via Ramazzotti 12

20045 Lainate (Milano)
www.hipp.itwww.hipp.it

Ecco cosa non contiene: 

✘ Zuccheri aggiunti - 
 gli ingredienti contengono  
 naturalmente zuccheri. 

✘ Glutine

✘ Coloranti* e conservanti* 

✘ Aromi artificiali*

* a norma di legge 

50°

100° 

Ecco cosa contiene: 

Scopri anche la altre Pappe Lattee 
HiPP (indicate dal 6° mese 
compiuto), ricche di preziosi 
cereali biologici e ideali per il 
pasto serale.

La qualità BIO HiPP supera
i requisiti standard richiesti
dal regolamento CE sui 
prodotti biologici.

HR-EKO-07
Agricoltura UE/non UE

Ecosostenibile

Prodotto in uno stabilimento 
HiPP a bilancio di CO2 neutro 
grazie all’utilizzo di energie rinnova-
bili e all’adesione a progetti interna-
zionali per la protezione del clima.

Già provate?

NOVITÀ

FS1
1/21

19_5030EM

HiPP per l’ambiente
Cartoncino  PAP 21   raccolta CARTA
Sacchetto interno >PET+LDPE< 7  raccolta PLASTICA

Verifica le disposizioni del tuo Comune 

IT2963-04 Il sacchetto interno garantisce una freschezza e una protezione 
dell’aroma ottimali.
Questo prodotto ha lasciato i nostri stabilimenti in condizioni perfette. 
Prima dell'uso controlla che la confezione sia ancora integra  
Il prodotto nella confezione originale chiusa, conservato in luogo 
fresco e asciutto, è da consumarsi preferibilmente entro il: vedi sopra

Frutta mistaMela
Da consumarsi 
preferibilmente entro il:

Aprire qui!

Cyan Magenta Yellow Pantone 2915 C Pantone 280 C
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