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BIO Aceto Balsamico di
Modena g.g.A.

Italienisches Produkt mit 55 % Trauben- WIBERG

most, 6 % Saure
Bier
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Samtig-saures BIO-Tropfchen: Aus der italienischen Provinz Reg- chiwi
gio Emilia stammt der einmalige BIO Aceto Balsamico di Modena
g.9.A. Sein besonders hoher Anteil an fassgereiftem Traubenmost
(55 %) bewirkt eine natUrliche Fruchtsifle und verleiht dem Essig
seinen angenehm charakteristischen Geschmack. Der ideale Be-
gleiter fir warme Gerichte sowie fUr klassische Salatkreationen.

Produktinformationen
Art. Nr. 214622
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Zutaten Verpackung
Konzentrierter Traubenmost* Wei- Flasche 500 ml
nessig*. Mit SULFIT. Nettogewicht Inhalt 595 g

* Rohstoff(e) aus kontrolliert biologischem Ab-

bau gemil EU-Oko-Verordnung. .
DE-OKO-006

EU-Landwirtschaft
Kulinarische Bestimmung
ideal fur klassische Salatkreationen
sowie zum Verfeinern von Sauer-
braten, Wildgerichten und Innereien

B:O Das deutsche Bio-Siegel
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Geschmack
angenehm ausgewogen, mit
charakteristischer bitter-sifler Note

Lagerung
KUhI (< 25 °C) und lichtgeschitzt
lagern.



Nahrwertangaben je 100 g

Nahrstoff

Energie 180 kcal / 754 kJ
Fett 0049
- davon gesattigte Fettsauren 00g
Kohlenhydrate 39g
- davon Zucker 3949
Eiweil} 1,59

Salz 0,02 g



