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Wurzmarinade provenzalis-

cher Art wincE

Die Kiche Sudfrankreichs steht fur frische Krauter und schmack-
haftes GemiUse aus dem hauseigenen Garten - die Wirzcreme
Provence auch! Provenzalische Gewirzkrauter und eine dezente
Knoblauchnote zeichnen sie aus und machen sie zum geeigneten
Partner fUr Pfannengerichte, Ragouts und Kurzgebratenes oder zu
einer Quiche Provence mit Ziegenkase

Marinata speziata alla provenzale
Marinade épicée Style provengale |

Produktinformationen
Art. Nr. 209819
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Zutaten Verpackung
Rapsol, natives Oliven-Ol Ex- Squeeze-Flasche PP 750 ml
tra* Kristall-Natursalz, Knoblauch, Nettogewicht Inhalt 750 g

Zwiebel, Zucker, Rapsél ganz
gehartet, Kimmel, Petersilie, Ko-
riander, Pfeffer, Spinat, Tomate,
Thymian, Lavendel, Gewdurze, Zitro-
nensaftpulver, Gewirzextrakte.
*Erste Giteklasse - direkt aus Oliv-
en ausschliell}lich mit mechanischen
Verfahren gewonnen.

Kulinarische Bestimmung
ideal fir Pfannengerichte, Ragouts
und Kurzgebratenes sowie zum
Marinieren, Abschmecken und Fin-
ishen

Geschmack

kraftig nach provenzalischen
Krautern, mit dezenter Knoblauch-
note



Lagerung

Nach dem Offnen gekihlt und licht-
geschitzt lagern und méglichst bald
verbrauchen. Nach Gebrauch gut

verschliellen.

Nahrwertangaben je 100 g

Nahrstoff

Energie 672 kcal / 2.770 k)
Fett 67 g
- davon gesittigte Fettsauren 8,79
Kohlenhydrate 1249
- davon Zucker 8,5¢g
Eiweil} 309
Salz 10,8 g



