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Aceto Balsamico di Modena 
g.g.A.

Italienisches Produkt, 6 % Säure

Der Aceto Balsamico di Modena g.g.A. ist ein Balsamessig aus 
der italienischen Provinz Reggio Emilia. Er zeichnet sich durch 
eine dunkelbraune Farbe und einen süß-sauren Geschmack aus. 
Seit 2009 ist der Begriff „Aceto Balsamico di Modena" rechtlich 
geschützt (g.g.A. geogra)sch geschützte Angabep. Ausgang-
swrodukt für den Aceto Balsamico di Modena g.g.A. ist teil-
vergorener und bz1. eingedickter Traubenmost, dem ein An-
teil von mindestens J0 Öahre altem Essig und ein Teil reiner 
Weinessig zugefügt 1ird. Er harmoniert werfekt mit klassischen 
Salatkreationen, Sauerbraten & Innereien, Basilikum-:l, Oliven-:l 
und Traubenkern-:l.

Produktinformationen
Art. Nr. 112697

Zutaten
Weinessig, konzentrierter Trauben-
most, FarbstoffU AMMONSLZ-
FIT-xLCKERKLZ:R, AntioVidations-
mittelU KAZILMMETABISLZFIT.

Kulinarische Bestimmung
ideal für klassische Salatkreationen 
so1ie zum <erfeinern von Sauer-
braten, Wildgerichten und Innereien

Geschmack
angenehm ausge1ogen, mit 
charakteristischer bitter-süßer Note

Lagerung
Kühl (5 2° /Cp und lichtgeschützt 
lagern.

Verpackung
Flasche °00 ml
Nettoge1icht Inhalt °°0 g

Alternative Verpackung
Flasche J000 ml
Flasche 2°0 ml
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Nährwertangaben je 100 g

Nährstoff

Energie J02 kcal 4 3>° kÖ

Fett 0,0 g

- davon gesättigte Fettsäuren 0,0 g

Kohlenhydrate 20 g

- davon Zucker J9 g

Eiweiß J,0 g

Salz 0,00 g

Allergene

Sch1efeldioVid und Sul)te (² J0 mg SO 4kg oder lp


