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Curry Powder

Gewürzmischung

Curry ist unglaublich variationsreich, weil seine Zusammenset-
zung nicht vorgegeben ist. Wie es schmeckt, riecht, wirkt und 
aussieht richtet sich danach, welche Gewürze in welchem Ver-
hältnis miteinander kombiniert werden. Charakteristische Kom-
ponenten sind Bockshornklee, Curcuma, Koriander, Kreuzküm-
mel und Pfeffer. Der Kreativität sind jedoch kaum Grenzen 
gesetzt: auch Chili, Paprika, Knoblauch, Fenchel und Ingwer 
sowie Nelken, Zimt und Kardamom werden gerne beigemengt. 
Das gelbe Curry Powder galt hierzulande lange Zeit als Inbegriff 
von Curry.

Produktinformationen
Art. Nr. 195784

Zutaten
Curcuma, Koriander, Ingwer, 
Zwiebel, Pfeffer, Pastinaken, Küm-
mel, Muskatnuss, Bockshorn-
kleesamen, Paprika, Piment, Thymi-
an.

Verpackung
Aroma-Tresor 1200 ml
Nettogewicht Inhalt 560 g



Kulinarische Bestimmung
ideal für Eintöpfe, Suppen und 
Dip-Saucen

Geschmack
milde dezente Schärfe

Lagerung
Geschlossen und trocken lagern!

Nährwertangaben je 100 g

Nährstoff

Energie 350 kcal / 1.469 kJ

Fett 9,1 g

- davon gesättigte Fettsäuren 2,4 g

Kohlenhydrate 48 g

- davon Zucker 42 g

Eiweiß 11 g

Salz 0,20 g


