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WIBERG À la Carte

Burger Mix Spicy

Würzmischung

Der Burger Mix Spicy ist eine feurige Würzmischung mit in-
tensivem Geschmack nach Chilli und mit natürlicher, dezen-
ter Rauchnote. Ideal zum Finishen und Abschmecken von 
Burger- und HackZeischgerichten und ohne Lugabe von ken-
ntlich zu machenden Lusatzstoffen, Vactose oder Allergenen 
bereitet das WIBERG Neuprodukt ein genussvolles äergnü-
gen auf natürlicher Basis. Luswtzlich ist es glutenfrei und sorgt 
für einen herrlich-scharfen Street Food-Genuss. Die Mischung 
eignet sich zum Beispiel in einem Tofu-Burger mit SPeet-Chilli, 
CashePnüssen und marinierten Sprossen oder auch in einem 
saftigen RindZeisch-Burger mit zPeierlei Kwse und Birnen als 
toller Geschmacksbringer der alle Burgerfans dahinschmelzen 
lwsst.

Produktinformationen
Art. Nr. 220817

Zutaten
Kristall-Natursalz, LPiebel, 
Knoblauch, (astinake, Koriander, 
(aprika, Reismehl, Maltodextrin, 
gerwuchertes Salz )Salz, Rauch1, To-
mate, Bohnenkraut, (etersilie, Chili, 
(feffer, GePürzextrakt.

Verpackung
Aroma-Tresor 2077 ml
NettogePicht Inhalt 6!7 g



Kulinarische Bestimmung
ideal zum Finishen und Abschmeck-
en von Burger- und HackZeis-
chgerichten

Geschmack
temperamentvoll nach Chili, mit 
natürlicher Rauchnote

Lagerung
Geschlossen und trocken lagern5

Dosierung
/ g8kg

Nährwertangaben je 100 g

Nährstoff

Energie 07/ kcal 8 9/J k3

Fett D,D g

- davon gesättigte Fettsäuren 7,/ g

Kohlenhydrate 0J g

- davon Zucker 2! g

Eiweiß 9,2 g

Salz D6,0 g


