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BIO Apfel-Essig

Aus dem Saft steirischer Bio Apfel und Bio
Apfelsaftkonzentrat, 5 % Saure

WIBERG

Intensiv und fruchtig-sUR sind die Charakteristika des BIO
Apfel-Essigs. Die Frichte fUr diesen edlen Genussbringer kommen
zu 100 % von Streuobstwiesen aus der Steiermark, der Aster-
reichischen ,Toskana". Unfiltriert, naturtrib und rein biologisch
hergestellt hat er das Zeug zum idealen Begleiter fUr klassische
Salatkreationen, sauer Eingelegtes und Silzen. Sein ausgewo-
genes Verhaltnis aus Sdure und Silte ermdglicht Dressings, die vor
allem den siiRen Duft steirischer Apfel und absolute Natirlichkeit
verstromen.

Produktinformationen
Art. Nr. 214635
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Zutaten Verpackung
Apfelessig* Apfelsaftkonzentrat™, Flasche 500 ml
Nettogewicht Inhalt 520 g

* Rohstoff(e) aus kontrolliert biologischem Ab-
bau gemil EU-Oko-Verordnung.

DE-OKO-006
Kulinarische Bestimmung EU-Landwirtschaft

ideal fur klassische Salatkreationen,
sauver Eingelegtes und Sulzen

B:O Das deutsche Bio-Siegel

nnnnnnnnnnnnn

Geschmack
intensiv nach Apfel, fruchtig-siR}

Lagerung

KUhl (< 25 °C) und lichtgeschitzt
lagern.

Nahrwertangaben je 100 g



Nahrstoff

Energie 53 keal / 225 kJ
Fett 0049
- davon gesittigte Fettsduren 00g
Kohlenhydrate 109
- davon Zucker 109
Eiweil} 0,09

Salz 0,00 g



