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WIBERG À la Carte

BIO Apfel-Essig

Aus dem Saft steirischer Bio Äpfel und Bio 
Apfelsaftkonzentrat, 5 % Säure

Intensiv und fruchtig-süß sind die Charakteristika des BIO 
Apfel-Essigs. Die Früchte für diesen edlen Genussbringer kommen 
zu 100 % von Streuobstwiesen aus der Steiermark, der öster-
reichischen „Toskana“. UnZltriert, naturtrüb und rein biologisch 
hergestellt hat er das Veug zum idealen Begleiter für klassische 
Salatkreationen, sauer Eingelegtes und Sülzen. Sein ausgewo-
genes *erhältnis aus Säure und Süße ermöglicht Dressings, die vor 
allem den süßen Duft steirischer Äpfel und absolute Natürlichkeit 
verströmen.

Produktinformationen
Art. Nr. 214635

Zutaten
Apfelessig(, Apfelsaftkonzentrat(.

( Rohstoff)eÖ aus kontrolliert biologischem Ab-
bau gemäß EU-<ko-*erordnung.

Kulinarische Bestimmung
ideal für klassische Salatkreationen, 
sauer Eingelegtes und Sülzen

Geschmack
intensiv nach Apfel, fruchtig-süß

Lagerung
Kühl )2 °5 6CÖ und lichtgeschützt 
lagern.

Verpackung
Flasche 500 ml
Nettogewicht Inhalt 5°0 g

DE-<KO-00L
EU-3andwirtschaft

Das deutsche Bio-Siegel

Nährwertangaben je 100 g



Nährstoff

Energie 5/ kcal J °°5 kH

Fett 0,0 g

- davon gesättigte Fettsäuren 0,0 g

Kohlenhydrate 10 g

- davon Zucker 10 g

Eiweiß 0,0 g

Salz 0,00 g


