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WIBERG Basic

Gemüse

Gewürzsalz

WIBERG BASIC Würzungen bieten Köchen ein solides 
Würz-Fundament, das sie so belassen oder nach Belieben 
ergänzen können. Eigene kreative Ideen und Geschmackswel-
ten harmonieren mit dieser dezenten Basiswürzung.
Bei Gemüse ist ein abgerundeter Geschmack ausschlaggebend. 
Kristall Natursalz, Reismehl, Pastinake, Zwiebel, Pfeffer, 
Knoblauch, Muskatblüte, Liebstöckel und Curcuma sorgen bei 
dieser Würzmischung dafür. Sie ist ideal für sämtliche gekochte, 
gedämpfte und gebratene Gemüsevarianten, wie Au1äufe, 
Bratlinge, Pürees, Suppen sowie Eintöpfe.

Produktinformationen
Art. Nr. 222534

Zutaten
Steinsalz, Reismehl, Pastinake, 
Zwiebel, Pfeffer, Knoblauch, Muskat-
blüte, Liebstöckel, Curcuma.

Verpackung
Aroma-Tresor 20!! ml
Nettogewicht Inhalt 2 kg



Kulinarische Bestimmung
ideal für sämtliche gekochte, 
gedämpfte und gebratene Gemü-
sevarianten wie Gratins, Au1äufe, 
Bratlinge, Pürees, Suppen sowie 
Eintöpfe

Geschmack
angenehm runder Geschmack, mit 
feiner Liebstöckel- und Muskat-
blütennote

Lagerung
Geschlossen und trocken lagern/

Dosierung
0! g6kg

Nährwertangaben je 100 g

Nährstoff

Energie 259 kcal 6 5J2 k4

Fett 0,! g

- davon gesättigte Fettsäuren !,8 g

Kohlenhydrate 07 g

- davon Zucker >,5 g

Eiweiß 9,2 g

Salz 9!,5 g


