
K O C H E N  &
G A S T R O N O M I E

WIBERG Basic

Kartoffel

Gewürzsalz

WIBERG BASIC Würzungen bieten Köchen ein solides 
Würz-Fundament, das sie so belassen oder nach Belieben 
ergänzen können. Eigene kreative Ideen und Geschmackswel-
ten harmonieren mit dieser dezenten Basiswürzung.

Das würzig elegante WIBERG BASIC Kartoffel überzeugt mit 
Zwiebel und Pfeffer, durch die feinen Muskat- und Lorbeernoten 
eignet es sich hervorragend für Pellkartoffel, Knödel, Croquet-
ten, Auxäufe, Gratins und Bratkartoffeln. Zudem enthält die Mis-
chung auch Curcuma für die natürlich gelbe Farbe.

Produktinformationen
Art. Nr. 222528

Zutaten
Steinsalz, Reismehl, Pastinake, 
Zwiebel, Gewürzejtrakt, Curcuma, 
Pfeffer, Kümmel, Lorbeerblätter, Ma-
1oran, Muskatblüte.

Verpackung
Aroma-Tresor 20!! ml
Nettogewicht Inhalt 2 kg



Kulinarische Bestimmung
ideal für Pellkartoffel, Püree, Knödel, 
Croquetten, Auxäufe, Füllungen, 
Gratins und Bratkartoffeln

Geschmack
würzig elegant nach Zwiebel und Pf-
effer, mit feiner Muskat- und Lor-
beernote

Lagerung
Geschlossen und trocken lagern/

Dosierung
0! g7kg

Nährwertangaben je 100 g

Nährstoff

Energie 2J2 kcal 7 J22 k6

Fett 0,5 g

- davon gesättigte Fettsäuren !,9 g

Kohlenhydrate 04 g

- davon Zucker 2! g

Eiweiß 8,A g

Salz 84,A g


