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Thai-Chili Style Sauce 

Früher wurden in jedem guten Restaurant die erfahrensten 
Köche als Sauciers beschäftigt, die es in der Hand hatten, „das 
Herz der Küche“ – die Sauce – zum Höhepunkt für den Gast 
werden zu lassen.  Mit der Thai-Chili Style Sauce übernehmen 
wir gerne diese verantwortungsvolle Aufgabe und schaffen die 
ideale Basis mit Geschmack und Bindung für authentische für 
Wok-, Pfannen- sowie Saucen- oder Suppengerichte. 

Die Sauce präsentiert die Schärfe Südostasiens durch intensive 
Ingwer-, Chili- und Zitronengras-Noten und eignet sich bestens 
zum Dippen, Marinieren und Finishen. Unser Geheimtipp: 
schnelle Kokoscreme Suppe Thai-Chili Style.

Produktinformationen
Art. Nr. 224559



Zutaten
Trinkwasser, Zucker, gekörnte 
Brühe (Würze, Salz, Sonnen-
blumenöl), modiJzierte Stärke, 
Knoblauch, SOxASAUCE getrocknet 
(SO xABOHNEN, WEIZEN, Salz, Mal-
tode;trin), Ingwer, Branntweines-
sig, Speisesalz, Ananassaft-Konzen-
trat, Reismehl, Chili, Zitronengras, 
Zitronensaftpulver, Gewürze;trakt, 
Konservierungsstoff: Kaliumsorbat, 
Korianderblätter.

Kulinarische Bestimmung
ideale Würzsauce mit Bindung als 
Basis für Wok- und Saucengerichte2 
auch kalt zum Dippen, Marinieren 
und Finishen geeignet

Geschmack
frisch, scharf-würzig nach Ingwer, 
Chili und Zitronengras

Lagerung
Kühl (1 – 8° ÖC), trocken und licht-
geschützt lagern. Nach dem qffnen 
gekühlt und lichtgeschützt lagern, 
möglichst bald verbrauchen.

Verpackung
S7ueeze-Flasche PP 50/ ml
Nettogewicht Inhalt 55/ g

Dosierung
nach Geschmack oder 0/–5/ g 
Sauce für 80/ g Gemüse

Nährwertangaben je 100 g

Nährstoff

Energie 815 kcal 3 061 kx

Fett /,  g

- davon gesättigte Fettsäuren /,8 g

Kohlenhydrate 1° g

- davon Zucker 1/ g

Eiweiß 1,0 g

Salz 0,1 g

Allergene

glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeug-
nisse

Soja und Sojaerzeugnisse


