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Thai-Chili Style Sauce

Friher wurden in jedem guten Restaurant die erfahrensten
Kdche als Sauciers beschéftigt, die es in der Hand hatten, ,das
Herz der KUche" - die Sauce - zum Hohepunkt fir den Gast
werden zu lassen. Mit der Thai-Chili Style Sauce Ubernehmen
wir gerne diese verantwortungsvolle Aufgabe und schaffen die
ideale Basis mit Geschmack und Bindung fur authentische fur
Wok-, Pfannen- sowie Saucen- oder Suppengerichte.

Die Sauce prasentiert die Scharfe Sudostasiens durch intensive

Ingwer-, Chili- und Zitronengras-Noten und eignet sich bestens
zum Dippen, Marinieren und Finishen. Unser Geheimtipp: SAUCE
schnelle Kokoscreme Suppe Thai-Chili Style.
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Produktinformationen
Art. Nr. 224559
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Zutaten

Trinkwasser, Zucker, gekornte
BrUhe (Wirze, Salz, Sonnen-
blumendl), modifizierte Starke,
Knoblauch, SOJASAUCE getrocknet
(SO JABOHNEN, WEIZEN, Salz, Mal-
todextrin), Ingwer, Branntweines-
sig, Speisesalz, Ananassaft-Konzen-
trat, Reismehl, Chili, Zitronengras,
Zitronensaftpulver, GewuUrzextrakt,
Konservierungsstoff: Kaliumsorbat,
Korianderblatter.

Kulinarische Bestimmung

ideale Wirzsauce mit Bindung als
Basis fir Wok- und Saucengerichte;
auch kalt zum Dippen, Marinieren
und Finishen geeignet

Geschmack

frisch, scharf-wirzig nach Ingwer,
Chili und Zitronengras

Lagerung

KGUhI (2 - 18 °C), trocken und licht-
geschitzt lagern. Nach dem Offnen
gekUhlt und lichtgeschitzt lagern,
moglichst bald verbrauchen.

Nahrwertangaben je 100 g

Nahrstoff

Energie 127 kcal / 532 kJ
Fett 0,69
- davon gesattigte Fettsduren 01g
Kohlenhydrate 28 g
- davon Zucker 20 g
Eiweil} 259

Salz 529

Verpackung
Squeeze-Flasche PP 750 ml
Nettogewicht Inhalt 770 g

Dosierung

nach Geschmack oder 50-70 g
Sauce fir 150 g Gemuse

Allergene

glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeug-
nisse

Soja und Sojaerzeugnisse



