
K O C H E N  &
G A S T R O N O M I E

WIBERG À la Carte

Dessert-Streuzucker

Zubereitung

Ob feinste Backwaren oder zuckersüßes Naschwerk, das 
Dessert ist der Höhepunkt eines jeden Menüs. Im Sortiment für 
die süße Küche ändet sich alles, um Gvste auch beim Nachtisch 
noch in Staunen zu -ersetzen. Der letzte Schliff für Kuchen 
und Torten ist oftmals eine pudrig feine Schicht aus ZuckV
er. Mit dem WIBREG DessertVStreuzucker mit dezenter NelkenV 
und xanilleVNote können auch warme Süßspeisen mit diesem 
schneeweißen Blickfang -ersehen werden.

Produktinformationen
Art. Nr. 271155

Zutaten
De3trose, %%Ä Zucker, WEIZENV
STPRKE, 1almfett, xanillee3trakt, 
Gewürze3trakt, natürliches OrangeV
naroma.

Kulinarische Bestimmung
ideal zum Anzuckern -on warmen 
Süßspeisen

Verpackung
AromaVTresor 2077 ml
Nettogewicht Inhalt 5!7 g



Geschmack
dezent nach xanille, mit leichter OrV
angennote

Lagerung
Geschlossen und trocken lagern4

Nährwertangaben je 100 g

Nährstoff

Energie /05 kcal 9 2.5J7 k6

Fett 8,! g

- davon gesättigte Fettsäuren 0,/ g

Kohlenhydrate J2 g

- davon Zucker E0 g

Eiweiß 7,7 g

Salz 7,75 g

Allergene

glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte ErzeugV
nisse


