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Dessert-Streuzucker

Dessert-Streuzucker
Zucchero a velo per dessert
il Suere en poudre pour desserts §

Zubereitung

Ob feinste Backwaren oder zuckersiRRes Naschwerk, das
Dessert ist der Hohepunkt eines jeden MenUs. Im Sortiment fur
die sURe Kiche findet sich alles, um Gaste auch beim Nachtisch
noch in Staunen zu versetzen. Der letzte Schliff fir Kuchen

und Torten ist oftmals eine pudrig feine Schicht aus Zuck-

er. Mit dem WIBREG Dessert-Streuzucker mit dezenter Nelken-
und Vanille-Note kénnen auch warme Siflspeisen mit diesem
schneeweillen Blickfang versehen werden.
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Produktinformationen
Art. Nr. 271155

Zutaten Verpackung
Dextrose, 33% Zucker, WEIZEN- Aroma-Tresor 1200 ml
STARKE, Palmfett, Vanilleextrakt, Nettogewicht Inhalt 750 g
Gewlrzextrakt, natirliches Orange-

naroma.

Kulinarische Bestimmung

ideal zum Anzuckern von warmen
SUfspeisen



Geschmack
dezent nach Vanille, mit leichter Or-
angennote

Lagerung
Geschlossen und trocken lagern!

Nahrwertangaben je 100 g Allergene
N3hrstoff g'lutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeug-
nisse
Energie 427 kcal / 1.790 kJ
Fett 659
- davon gesattigte Fettsauren 2,49
Kohlenhydrate 91g
- davon Zucker 82 g
Eiweil} 0,09

Salz 0,07 g



