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Gluhwein/Apfelstrudel

Aroma-Zubereitung

Der Name ist Programm. Vorweihnachtlichen HeilRgetranken,
wie GlUhwein und Punsch, verleiht unsere sifle Spezialitat
das gewisse Etwas und zaubert sie zudem im Handum-
drehen. WIBERG GlUhwein/Apfelstrudel verfeinert Getranke
und Speisen mit der charakteristischen Wirze von Vanille
und Nelke. Orange und Zitrone komplettieren das typische
Geschmacksprofil und steuern eine fruchtige Note bei. Mit
SUfspeisen und Kompotten harmoniert das Top-Produkt per-

fekt. Neben Desserts mit Apfeln passt es hervorragend zu Klas-

sikern wie Kaiserschmarren und Zwetschkenroster.

Produktinformationen
Art. Nr. 108850
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Zutaten
Zucker, Dextrose, Aroma.

Glihwein/Apfelstrudel
Vin brulé/strudel dimele
Vin chaud /strudel aux pommes
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Verpackung
Aroma-Tresor 1200 ml
Nettogewicht Inhalt 1,03 kg



Kulinarische Bestimmung
ideal fir GlUhwein und Punschvari-
ationen sowie zum Wdurzen von
SURspeisen und Verfeinern von
Rotkraut

Geschmack

fruchtig nach Orange und Zitrone,
dezent nach Vanille und Nelke

Lagerung
Geschlossen und trocken lagern!

Nahrwertangaben je 100 g

Nahrstoff

Energie 399 kcal / 1.674 kJ
Fett 009
- davon gesittigte Fettsduren 00g
Kohlenhydrate 100 g
- davon Zucker 100 g
Eiweil} 0,09

Salz 0,00 g



