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WIBERG A la Carte

Rinder-Bouillon kraftig

ohne sichtbare Bestandteile

Die WIBERG Bouillons sind fir jede Suppe die perfekte Basis.
Sie eignen sich auch hervorragend zum Abschmecken und wer-
den ohne Zugabe von Palmfett hergestellt! Die Rinder-Bouil-
lon kraftig verspricht herzhaften Genuss. |hr Geschmack nach
gekochtem Rindfleisch und frischem Gemise macht sie zum
unverzichtbaren Bestandteil jeder Suppen-Kiche. Selbstver-
standlich kann sie auch zum Wirzen, Abschmecken und Verfein-
ern von Eintépfen, Gulasch, Sulzen und klassischen Rindfleis-
chgerichten verwendet werden.

Produktinformationen
Art. Nr. 285998
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Rinder-Bouillon kraftig
Brodo di manzo saporite
Bouillon de beeuf relevé
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Zutaten

Speisesalz, Dextrose, Hefeextrakt,
Speisewdirze, Starke, Aromen, Bouil-
lon (Salz, Rindfleischextrakt, Rapsél),
gekornte Brihe (Wirze, Salz, Son-
nenblumendl), Sauerungsmittel: Cit-
ronensaure.

Kulinarische Bestimmung
als traditionelle Suppen-Spezialitat
mit Einlage, sowie zum Wirzen,
Abschmecken und Verfeinern von
Eintopfen, Gulasch und Rindfleis-
chgerichten

Geschmack

klassischer, typischer Rindfleis-
chgeschmack

Lagerung
Geschlossen und trocken lagern!

Nahrwertangaben je 100 g

Nahrstoff

Energie

Fett

- davon gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate

- davon Zucker

Eiweil}

Salz

228 kcal / 961 kJ

529

18 g

40,3 g

079

27 g

18 g

Verpackung
Aroma-Tresor 1600 ml
Nettogewicht Inhalt 1,1 kg

Dosierung
22 g/I (fur 55 Liter)



