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Sweet & Spicy BBQ Sauce

Wer es fruchtig-scharf mag, ist mit der Sweet & Spicy Sauce
bestens beraten! Sie schmeckt nach Aprikose und Ananas und
ist durch ihre angenehme Chilinote einfach unwiderstehlich. Die
Sweet & Spicy Sauce passt ideal zum Dippen und Verfeinern,
zu Gegrilltem, fir Fisch und Meeresfrichte sowie fur kreative
Gerichte aus der asiatischen Kiche.
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Zutaten

Trinkwasser, Aprikosenkonfitire
(Aprikosen, Zucker, Glucose-Fruc-
tose-Sirup, Sauerungsmittel: Citro-
nensaure, Geliermittel: Pektin, An-
tioxidationsmittel: Ascorbinsaure),
Ananassaft-Konzentrat, Gewirzex-
trakte, modifizierte Starke,
Rohrzucker, Branntweinessig, To-
matenmark, Kristall-Natursalz, SO-
JASAUCE getrocknet ( SO-
JABOHNEN, WEIZEN, Salz, Mal-
todextrin), Gewdirze, Sduerungsmit-
tel: Citronensaure.

Kulinarische Bestimmung
ideal zum Dippen und Verfeinern, zu
Gegrilltem, fUr Fisch und Meeres-
frichte sowie fir kreative Asiakiche

Geschmack

fruchtig nach Aprikose und Ananas,
mit angenehmer Chilinote

Lagerung

Nach dem Offnen gekihlt und licht-
geschitzt lagern und moglichst bald
verbrauchen. Nach Gebrauch gut
verschliellen.

Nahrwertangaben je 100 g

Nahrstoff

Energie 139 kcal / 585 kJ
Fett 009
- davon gesattigte Fettsduren 0,09
Kohlenhydrate 339
- davon Zucker 299
Eiweil} 00g

Salz 0919

Verpackung
Squeeze-Flasche PP 750 ml
Nettogewicht Inhalt 800 g

Allergene

glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeug-
nisse

Soja und Sojaerzeugnisse



