
K O C H E N  &
G A S T R O N O M I E

WIBERG EXQUISITE

Azteken Gold

Gewürzzubereitung nach Art der Azteken 
mit Blattgold, Kakao und Vanille

Die Exquisite Produktrange birgt kulinarische Schätze aus den 
entlegensten Orten der Welt, ebenso wie hochwertige heimis-
che Aromen. Gemeinsam fügen sie sich zu einem Gesamtkunst-
werk der Genüsse zusammen.
Die mittelamerikanisch-scharfe Gewürzzubereitung Azteken 
Gold mit Blattgold, Kakao und Vanille ist ein Schatz für alle 
Sinne. Den großen Auftritt hat dieses edle Produkt beim Fin-
ishen der Speisen: Frischkäse oder Bratenstücke in Azteken Gold 
wälzen – fertig! Geschmacklich besticht diese Mischung mit 
intensiven Noten von gerösteten Kakaobohnen und Pfeffer, mit 
angenehmer Chili-Schärfe und Nuancen von Vanille und Kar-
damom. Azteken Gold eignet sich als Dekorelement für Pralinen, 
Süßwaren, pikante Snacks sowie für typische Gerichte der mit-
telamerikanischen Küche.

Produktinformationen
Art. Nr. 216963

Zutaten
Guajillo Chili, Paradieskörner, 14,5% 
geröstete Kakaobohnen, Rosa 
Beeren, Rohrzucker, schwarzer Pfef-
fer, 4,5% Vanilleextrakt, Kardamom, 
1 ,7% Bourbon Vanille gemahlen, 
0,06% Farbstoff: Gold, Nelkenpfeffer, 
Orangenöl.

Kulinarische Bestimmung
als Dekorelement für Pralinen, 
Süßwaren und pikante Snacks sowie 
für typische Gerichte der mitte-
lamerikanischen Küche

Verpackung
Aroma-Tresor 470 ml
Nettogewicht Inhalt 250 g



Geschmack
intensiv nach gerösteten 
Kakaobohnen und Pfeffer, mit an-
genehmer Chilischärfe und Nuancen 
von Vanille und Kardamom

Lagerung
Geschlossen und trocken lagern!

Nährwertangaben je 100 g

Nährstoff

Energie 388 kcal / 1.628 kJ

Fett 15 g

- davon gesättigte Fettsäuren 5,9 g

Kohlenhydrate 46 g

- davon Zucker 39 g

Eiweiß 9,0 g

Salz 0,05 g


